(‘ Nenus de Noeél « traltel» ())

Pour profiter un maximum de vos invités la veille ou le jour de Noél,
nous vous proposons nos menus juste a réchauffer au four.
Ils seront a récupérer au restaurant le 24 Décembre entre S8H00 et 12H00

Menu a 25 € Menu a 30 €
La terrine de saumon Le foie gras de canard
skeskskekk skokskoksk
Le civet de marcassin mijoté Le fondant de veau forestier
Spaétzlés et choux rouge Gratin de pommes de terre
Et flan de 1égumes

skskskekk

L’entremet trois chocolats Hkkkk

Le tiramisu framboises

Egalement nos incontournables ...

Saumon fumé 50€/kg
Dos de saumon fumé 60€/kg
Foie gras de canard 125€/kg
Magret de canard fumé 40€/kg

Magret de canard fumé farci au foie gras 50€/kg

Le Brie de Meaux a la truffe 60€/kg
Camembert a la truffe (300g) 16€/pce
Mignon de porc fumé 35€/kg
Filet de truite saumonée fumée 55€/kg

Pensez a passer votre commande avant le 19 Décembre.

Toute I’équipe vous souhaite de joyeuses fétes de fin d’année.



